
Comme tous, nous avons connu des temps  

meilleurs. La situation sanitaire et donc économique 

ne nous épargne pas et nous avons connu un  

profond désarroi devant nos vignes nues. Mais, 

notre motivation est de toujours vous satisfaire et 

cela nous donne l’énergie d’aller de l’avant et de 

nous réinventer pour que vous ne manquiez jamais 

(au grand jamais) de vins du Château Mongin.  

L’équipe du Château Mongin vous remercie  

chaleureusement et surtout, continuez de nous 

suivre, vous n’êtes pas au bout de vos surprises… 

Il paraitrait, à priori, éventuellement … que 2022 

verrait le retour d’une cuvée très attendue.  

O n  d i t  mê me q u ’ i l  s ’ a g i r a i t  d ’ u n  

Châteauneuf-du-Pape blanc mais chut c’est encore 

confidentiel … 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé  -  Ne pas jeter sur la voie publique. 

N’oubliez pas de nous suivre sur les réseaux sociaux :  

Page Facebook (ChateauMongin—Officiel) 

Instagram (@chateaumongin)  

2260, Route du Grès – 84 100 ORANGE 

Tel : 04 90 51 48 04  

chateaumongin@chateaumongin.com 

www.chateaumongin.com 

Nathalie, Roxane, Félicien, Jérôme et Michel 

mailto:chateaumongin@chateaumongin.com


Gilbert & Gaillard 2021  

Médaille d’Or -  Châteauneuf-du-Pape rouge 2018 

Médaille d’Or - Côtes-du-Rhône Mongin rouge 2019 

Concours des Vins d’Orange 2021  

Médaille d’Argent - Côtes-du-Rhône Mongin rosé  2020 

Concours des Vins Avignon 2020 
Médaille Bio Argent - Côtes-du-Rhône Villages Les Peyrières 17 

Médaille Bio Argent - Châteauneuf-du-Pape rouge 2018 

Médaille Bio Argent - Côtes-du-Rhône Mongin blanc 2019 

 

Le Grès blanc, IGP de la Principauté d’Orange, 

une cuvée petit prix qui gagne à être connue :  

Du peps et du fruit, un cocktail parfait pour 

vous ravir en ces beaux jours. 

 

Notre IGP (Indication Géographique Protégée) 

Principauté d’Orange blanc est issue d’une 

p e t i t e  p a r c e l l e ,  à  p r o x i m i t é  

immédiate de notre mas. Les arômes de 

pêche et d’abricot apportés par la  

Clairette, sont complétés par la fraîcheur des 

notes florales du Bourboulenc, l’ensemble 

étant relevé par la vivacité  de  l’Ugni blanc.   

Délicieux à l’apéritif avec des tapas espagnols 

(pain à la tomate, crevettes à l’ail), il  

accompagnera aussi vos poissons grillés. En 

fin de repas, il sera excellent avec un  

fromage de chèvre frais.  

Comme beaucoup, nous n’avons pas été 

épargnés par cette nuit glaciale du 7 au 8 

Avril, en particulier sur nos secteurs en 

Côtes-du-Rhône et Côtes-du-Rhône  

V i l l a g e s .  N o s  p a r c e l l e s  d e  

C h ât e a un e u f - du - P a p e  o n t  é t é  

globalement épargnées… Ouf !! Mais la 

vigne est pleine de ressources et elle  

saura sûrement nous donner des grappes 

plus petites certes, mais qualitatives 

donc gardons espoir !! 

Compte tenu du contexte sanitaire, si le salon est annulé, 

nous organiserons un « Drive » (point retrait) où vous  

pourrez récupérer vos vins réservés préalablement.  

29,30 Mai 2021 -  Salon Les vignerons échappés de Seclin à  

ENNEVELIN (59) 

4 juin 2021 -  Terroirs’s Tour TOULOUSE (31) 

5, 6 juin 2021 -  Terroirs’s Tour BLANQUEFORT (33) 

11 juin 2021 -  Terroirs’s Tour CHINON (37) 

12 juin 2021 -  Terroirs’s Tour PARIS (75) 

11, 12 et 13 juin 2021  -  Les Tablées du Rheu  (35) 

19, 20 juin 2021 -  Salon du Vin Bio ANNECY (74) 

25, 26 septembre 2021 -  Salon du Vin Bio BESANÇON (25) 

13, 14 et 15 août  -  Vins & saveurs des Terroirs THANN (68) 

3, 4, 5 et 6 septembre -  Salon Vins et Gastronomie BIARRITZ 

22, 23, 24 octobre - Salon Vins et Gastronomie COLMAR (68) 

22, 23, 24 octobre - Salon Saveurs des Terroirs  

LANDERNEAU (29) 

Le Château Mongin est heureux de 

vous présenter sa petite dernière : 

cette belle parcelle est située sur notre 

îlot des Peyrières. Elle abrite de  

nouveaux plants de Syrah qui  

viendront, dans quelques années,  

c o m p l é t e r  à  m e r v e i l l e  n o s  

assemblages (patience…).  

Les vendanges à peine terminées, l’équipe du Château  

Mongin et nos apprenants se sont mobilisés pour mener à 

bien de nombreux projets au vignoble : installation de 

plantes entre les rangs de vignes pour améliorer la fertilité 

de nos sols, changement du  

palissage de notre collection de 

cépages, plantation. Et bien  

évidemment l’apprentissage de la 

taille. On ne s’ennuie pas!!  

N’oublions pas notre filière  

commerce qui, malheureuse-

ment, a connu une année sombre 

avec l’annulation de nos salons.  

Après de multiples péripéties (inondations), notre caveau est 

de nouveau prêt à vous accueillir. Alors n’hésitez pas à nous 

rendre visite, si vous êtes dans la région ou de passage. Nous 

sommes ouverts toute l’année et même pendant les congés 

scolaires (oui, oui on vous l’assure    ). Nous nous ferons un  

plaisir de vous faire découvrir les nouveaux millésimes. 

Hâte de vous recevoir !  

En attendant, vous pouvez retrouver nos actualités sur notre 

nouvelle page Facebook « Château Mongin—Officiel «  


