
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé  -  Ne pas jeter sur la voie publique. 

N’oubliez pas de nous suivre sur les réseaux sociaux :  

Page Facebook (ChateauMongin—Officiel) 

Instagram (@chateaumongin)  

2260, Route du Grès – 84 100 ORANGE 

Tel : 04 90 51 48 04  

chateaumongin@chateaumongin.com 

www.chateaumongin.com 

Nathalie, Roxane, Félicien, Jérôme, Daniel et Dylan 

L’hiver arrive et avec lui les soirées au coin de la che-

minée ou au chaud, devant un bon film et comme 

nous nous soucions de votre confort, nous vous 

avons fait une petite sélection. Celle-ci s’accompa-

gnera parfaitement d’un petit verre de Mongin.  

Pendant ce temps, l’équipe s’affaire en cave pour 

vous élaborer des vins concentrés, aux tanins soyeux 

et quelques surprises. Il faudra cependant faire 

preuve de patience car, comme chacun de nous, les 

vins de qualité se bonifient avec le temps.  

mailto:chateaumongin@chateaumongin.com


21-23 Octobre 2022  -  Saveur des Terroirs Landerneau (29) 

21-23 Octobre 2022 -  Salon Vins & Gastronomie Colmar (68) 

2 Novembre 2022 -  Novotel Lesquin (59) 

4-6 Novembre 2022  -  Salon Les Vins de Terroir Arras (62) 

18-21 Novembre 2022 -  SAVIM Marseille Parc Chanot  (13) 

19-20 Novembre 2022 - Salon des Vins  Sausset les Pins (13) 

26 Novembre 2022 -  Salon des Vins du Lycée Viticole d’Orange  

9-10 Décembre 2022 - Terroir’s Tour Paris (75) 

9-11 Décembre 2022 - Les Tauléjades Châteauneuf-du-Pape 

(84)  

10-11-12 Mars 2023 - Les Tablées du Rheu Rennes (35) 

17-18-19 Mars 2023 - Salon des Vignerons Indépendants  

Paris Champerret (75)  

31 Mars-2 Avril 2023 - Les Printemps de Châteauneuf du Pape 

(84)  

Ces vendanges 2022 ont débuté sur un air de solidarité: 

les conditions très chaudes et sèches de cette année 

nous ont obligé à commencer les vendanges le 24 Août, 

alors que nos petits vendangeurs préférés n’avaient pas 

encore repris le chemin de l’école. Nous avons donc fait 

appel aux membres du personnel volontaires pour  

récolter notre parcelle de viognier. Figurez-vous que la 

qualité est telle qu’une cuvée éphémère pourrait peut-être 

voir le jour. 

Les raisins n’attendant plus que les 

élèves pour être ramassés, les  

vendanges se sont terminées en un 

éclair le  15 Septembre, dans la joie 

et la bonne humeur, comme elles ont 

commencé.  

N’a-t-il pas l’air heureux notre Léo de 

1ère Vigne & Vin dans son tracteur ? 

Les vignes ont souffert des 

c o n d i t i o n s  c l i m a t i q u e s  

estivales rudes, causant une 

perte d’eau dans les raisins et 

impactant le volume de  

récolte. Mais, cela nous a  

permis d’avoir une belle  

concentration et de vendanger 

à maturité optimale.  

Dans les temps à venir, ne soyez pas étonnés en allant sur 

notre site internet.  

Celui-ci est en train de se refaire une beauté pour faciliter 

votre navigation, vous communiquer nos nouveautés, nos 

dates de salon et plein d’autres informations sur notre travail. 

Vous pourrez toujours continuer à faire vos emplettes afin 

d’être toujours ravitaillé en Château Mongin. Comme on vous 

sent impatients (oui oui, même à distance), on vous dévoile en 

avant première une photo de notre future page d’accueil. 

Alors?...pas mal hein  

Les vendanges sont à 

peine terminées que nos 

élèves sont déjà sur le 

pied de guerre pour 

 attaquer les chantiers 

d e  l ’ a u t o m n e .  

Accompagnés de leurs 

enseignants et de 

l’équipe du Château 

Mongin, nos nouveaux 

apprenants de 2nd Vigne 

& Vin se sont vus  

attribuer la lourde tâche de prendre soin de nos  

plantiers: tuteurage, attachage, travail du sol...Ca ne chôme 

pas à Mongin!!  

Sa robe profonde et violacée, ses doux 

arômes d’épices, de mûre et de violette 

typiques de la Syrah sauront ravir vos 

plats de fin d’année et vos papilles bien 

évidemment! L’ensemble est complété 

p a r  d e  f i n e s  n o t e s  

boisées, liées à son élevage de 6 mois 

en demi muids.  

Notre Côtes-du-Rhône Villages Venissat 

provient essentiellement d’une de nos 

vieilles parcelles de Syrah, sur notre îlot 

des Peyrières. Il n’est produit que les 

plus beaux millésimes. C’est pour cela 

que vous avez dû patienter un peu pour 

la sort ie du 2019, mil lésime   

choisi pour sa générosité. 


