THonain VENSAT 202

AOP COTES-DU-RHONE
VILLAGES

Syrah (80%) - Grenache (20%)

Elevevage :

Cuve Inox pendant 15 mois
Barrique (demi-muids) pendant
6 Mois

CEil : Robe sombre, presque
noire
Nez: Tres complexe avec
des notes de fruits noirs,

ain grillé, cacao et café.

ouche : Belle structure, fin
et bien equilibré. Trame
tannique bien marquée, avec
une bonne longueur en

bouche.
Durée de Garde : 5a 10 ans.

K%/\ Délicieux avec une entrecdte de

Ap@ boeuf sauce marchand de vin, un
filet de taureaux grllle aux herbes
et ses légumes rotis (aubergines
ponvron , OU encore une eépaule
d'agneau au jus de thym.

En dessert, idéal avec un
moelleux au chocolat.
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