"M onain GRES ROSE 2024
(j IGPVAUCLUSE
PRINCIPAUTED'ORANGE

Grenache - Syrah - Mourvedre - Merlot -
Cabernet Sauvignon

Eleveyager e
4 mois sur lies fines en cuve Inox

CEil : Robe d'un rose brillant,
amplemousse
ez : Franc et frais, sur des
B notes d'agrumes, fruits frais
C- et fleur d'oranger.
Bouche : Attaque franche et
ample, belle vivacité. Notes
ourmandes de fruits rouges
rais.

Durée de Garde : A déguster
jeune “sur le fruit”

A I’apéritlif avec des tapas

X espagnols, notamment épices
~ (tapas chorizo).

|déal avec une cuisine estivale

(grillades), paélla, salade nicoise.

Dessert aux fruits rouges, fondant

au chocolat au coeur coulant

framboise.
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