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COtes-du-Rhone Villages

Rouge - 2019

Cépages : Syrah (90%), Grenache (10%)

Sol : Sablo-graveleux, calcaire, nombreux galets roulés.
Surface : 2 ha

Age moyen : 30 ans

Densiteé : 5 000 pieds/ha

Vendanges : Manuelles

Rendement : 15 hl/ha

Taille / Palissage : Gobelet (Grenache) et Cordon de
Royat (Syrah)

Entretien du sol : Le sol est travaillé mécaniquement,
afin de préserver I'expression du terroir

Protection phytosanitaire : Agriculture Biologique

Fermentation : Macération de 22 jours
Elevage : 12 mois en cuve inox
6 mois en barriques (demi-muids)

(Eil : Robe sombre, presque noire

Nez : Tres complexe qui dévoile des notes de fruits
noirs, pain grillé, cacao et café.

Bouche : Tres belle structure en bouche, fin et bien
équilibré. Sa longueur en bouche et son imposante
trame tannique laissent présager une garde.

Durée de garde : 6 ans

Température : entre 18°C et 20°C

Délicieux avec une cote de beeuf sauce Marchand de
vin ou de gibiers truffés. En dessert, ce vin
s’accompagne idéalement avec un moelleux au
chocolat.

Chateau I\/lOﬂgin e LyCée Viticole d’Oraﬂge ‘ @ChateauMongin.Ofﬁcie[
2260, Route du Gres — 84 100 ORANGE

chateaumongin(@chateaumongin.com
www.chateaumongin.com lm' @chateaumongin


https://www.google.fr/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwww.shutterstock.com%2Ffr%2Fsearch%2Fgrappe%2Braisins&psig=AOvVaw0zN5zP14A2fJigzP-mkFpo&ust=1601107191523000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCIDX8Jvrg-wCFQAAAAAdAAAAABAj
https://www.google.fr/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Ffr.freepik.com%2Fphotos-vecteurs-libre%2Fbarrique&psig=AOvVaw1vv0__-2R8MEsH1HtZdPCG&ust=1601107468768000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCJC8_p_sg-wCFQAAAAAdAAAAABAE
https://www.google.fr/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Ffr.m.wikipedia.org%2Fwiki%2FFichier%3AH%25C3%25A9raldique_meuble_Feuille_de_vigne.svg&psig=AOvVaw2KhRW3mF25SBDGmXZHgfvY&ust=1601112097244000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCKiO5b79g-wCFQAAAAAdAAAAABAF
https://www.google.fr/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fstock.adobe.com%2Ffr%2Fsearch%3Fk%3D%2522verre%2Bballon%2522&psig=AOvVaw045Sb51T9Hwc-DGH2iFVy_&ust=1601108044150000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCLDesrLug-wCFQAAAAAdAAAAABAa
https://www.google.fr/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fsmerra.fr%2Fa5202-concours-de-cuisine-etudiante-3eme-edition%2Fcovered-food-tray-on-a-hand-of-hotel-room-service&psig=AOvVaw3EI5kw-ad1T0UOZhkbQh_A&ust=1601108205317000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCJDPlv_ug-wCFQAAAAAdAAAAABAf
mailto:chateaumongin@chateaumongin.com
https://www.google.fr/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fagriculture.gouv.fr%2Flogo-ab&psig=AOvVaw0OefY8J1fxwTMpE5kx-Rpv&ust=1601109823522000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCOCo5oL1g-wCFQAAAAAdAAAAABAE
https://www.google.fr/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwww.atrium-vigouroux.fr%2F452-707-Lucter-Haute-Serre.html&psig=AOvVaw2k6GbREuHVwYcVJA1bOUZp&ust=1601633148792000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCMCpt7iSk-wCFQAAAAAdAAAAABAU

